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XV. Consumers’  knowledge level, attitudes, behaviours and acceptance of GM foods  ŞANLIER N., CEYHUN SEZGİN A. E.International Journal of Human Sciences, vol.17, no.4, pp.1235-1249, 2020 (Peer-Reviewed Journal)XVI. Otel İşletmelerinde Gıda İsraf Boyutunu Belirlemeye Yönelik Bir  Araştırma  CEYHUN SEZGİN A. E., ATEŞ A.Journal of Tourism and Gastronomy Studies, vol.8, no.4, pp.3489-3507, 2020 (Peer-Reviewed Journal)XVII. Some of the Bacteria Associated with Food Safety Hazards and Their  Health Effects  CEYHUN SEZGİN A. E.Journal of Global Food Research, vol.1, no.1, pp.1-9, 2020 (Peer-Reviewed Journal)XVIII. Gastronomi ve Mutfak Sanatları Öğrencilerinin Gıda Etiketlerini Okuma DüzeyleriCEYHUN SEZGİN A. E., AYYILDIZ S., DURMAZ N. E.OPUS Uluslararası Toplum Araştırmaları Dergisi, vol.10, no.16, pp.3321-3343, 2020 (Peer-Reviewed Journal)XIX. Covid-19 Pandemisi ve Gıda Güvenliğine EtkisiCEYHUN SEZGİN A. E., ARTIK N.Ordu’da Gıda Güvenliği, vol.14, no.34, pp.37-43, 2020 (Peer-Reviewed Journal)XX. Kızartma Yağları ve Sağlık Açısından ÖnemiCEYHUN SEZGİN A. E., ARTIK N.e-Gıda Gastronomi, vol.2, no.5, pp.48-55, 2020 (Peer-Reviewed Journal)XXI. Monosodyum Gulutamat (MSG)CEYHUN SEZGİN A. E., TAHMAZ G. S., ONUR M.e-Gıda Gastronomi, vol.2, no.5, pp.8-17, 2020 (Peer-Reviewed Journal)XXII. Toplu Tüketim Yerlerinde Hijyen UygulamalarıCEYHUN SEZGİN A. E., ARTIK N.Ordu’da Gıda Güvenliği, vol.13, no.34, pp.11-21, 2019 (Peer-Reviewed Journal)XXIII. Osmanlı Mutfak Kültüründe Şerbetlerin Yeri ve TüketimiCEYHUN SEZGİN A. E., DURMAZ P.Journal of Tourism and Gastronomy Studies, vol.7, no.2, pp.1499-1518, 2019 (Peer-Reviewed Journal)XXIV. Moleküler Gastronomi Uygulamalarında LesitinCEYHUN SEZGİN A. E., ELMACI İ.Uluslararası Turizm, İşletme, Ekonomi Dergisi, vol.3, no.2, pp.57-65, 2019 (Peer-Reviewed Journal)XXV. Çocukların Tükettiği Atıştırmalık Gıdalarda Kullanılan Renklendiricilere İlişkin Bir  Araştırma CEYHUN SEZGİN A. E., AYYILDIZ S.OPUS Uluslararası Toplum Araştırmaları Dergisi, vol.11, no.18, pp.877-913, 2019 (Peer-Reviewed Journal)XXVI. Kültür Aktarımında Gastronomik Ögelerin Yeri: Anadolu’nun Farklı Yörelerinden İstanbul’a Göç EdenAileler  Üzerine Bir  Araştırma  CEYHUN SEZGİN A. E., CEYLAN V., YILMAZ A.Avrasya Bilimler Akademisi Avrasya Eğitim ve Literatür Dergisi, pp.199-208, 2019 (Peer-Reviewed Journal)XXVII. Dünyada ve Türkiye’de Gastronomi TurizmiKÜÇÜKKÖMÜRLER S., BORAN N., CEYHUN SEZGİN A. E.IJTEBS Uluslararası Turizm, İşletme, Ekonomi Dergisi, vol.2, no.2, pp.78-85, 2018 (Peer-Reviewed Journal)XXVIII. Kültürel Miras Açısından Türk KahvesiYÖNET F., CEYHUN SEZGİN A. E.JOURNAL OF TURKISH STUDIES, vol.13, no.10, pp.697-712, 2018 (Peer-Reviewed Journal)XXIX. Gastronomi Alanında Transglutaminaz Enzimi Kullanım Olanakları (Possibilities o f Use Transglutaminase Enzyme in Field o f Gastronomy) CEYHUN SEZGİN A. E., YÖNET F.Journal of Tourism and Gastronomy Studies, vol.6, no.2, pp.578-591, 2018 (Peer-Reviewed Journal)XXX. UNESCO Intangible Cultural Heritage List: TurkeySORMAZ Ü., USLU S., YILMAZ M., CEYHUN SEZGİN A. E.Journal of Business and Social Development, vol.6, no.1, pp.3-14, 2018 (Peer-Reviewed Journal)XXXI. The Importance of Tamarind Syrup in Turkish Cuisine and Contribution to  Gastronomy Tourism



CEYHUN SEZGİN A. E.International Rural Tourism and Development Journal, vol.1, no.1, pp.13-18, 2017 (Peer-Reviewed Journal)XXXII. The Fatty Acid Composition of Pomegranates Grown in TurkeyCEYHUN SEZGİN A. E., ARTIK N.International Journal of Bioprocess and Biotechnological Advancements, vol.2, no.1, pp.81-87, 2017 (Peer-Reviewed Journal)XXXIII. Türk Sanatı ve Mutfak Kültüründe BuğdayCEYHUN SEZGİN A. E., BÜLBÜL S.THE JOURNAL OF INTERNATIONAL SOCIAL RESEARCH, vol.10, no.54, pp.1080-1091, 2017 (Peer-ReviewedJournal)XXXIV. Kültür Mirası Düğün Yemeklerinin Gastronomi Turizmi Açısından İncelenmesi: Erzincan İli ÖrneğiCEYHUN SEZGİN A. E., ONUR M.Erzincan Üniversitesi Sosyal Bilimler Enstitüsü Dergisi (ERZSOSDE), pp.203-214, 2017 (Peer-Reviewed Journal)XXXV. İş Tatmini ve İşten Ayrılma Niyetinin Değerlendirilmesi: Otel İşletmeleri Sınır  Birim Çalışanları  Üzerine Bir  Araştırma SÖKMEN A., CEYHUN SEZGİN A. E.Journal of Tourism and Gastronomy Studies, vol.5, no.2, pp.237-250, 2017 (Peer-Reviewed Journal)XXXVI. Konya İlinde Faaliyet Gösteren Üç, Dört ve Beş Yıldızlı Otellerin Mutfak Personelinin İş TatminDüzeyinin İncelenmesiYILMAZ M., CEYHUN SEZGİN A. E.Journal of Tourism and Gastronomy Studies, vol.5, no.1, pp.160-171, 2017 (Peer-Reviewed Journal)XXXVII. Gastronomi Alanında Maraş Tarhanasının DeğerlendirilmesiGÖK S., CEYHUN SEZGİN A. E., YILDIRIM F.AYDIN GASTRONOMY, vol.1, no.1, pp.61-70, 2017 (Peer-Reviewed Journal)XXXVIII. Osmanlı Mutfak Kültürü’nde Yemek Kapları  İznik Çok Renkli Seramik ÖrnekleriBÜLBÜL S., CEYHUN SEZGİN A. E., KARA S.JOURNAL OF THE HUMAN AND SOCIAL SCIENCE RESEARCHES, vol.5, no.8, pp.2373-2389, 2016 (Peer-ReviewedJournal)XXXIX. Street Food Consumption in Terms of the Food Safety and Health  CEYHUN SEZGİN A. E., ŞANLIER N.Journal of Human Sciences, vol.13, no.3, pp.4072-4083, 2016 (Peer-Reviewed Journal)XL. Tüketicilerin Gıda Etiketlerini Okuma Durumları ve TercihleriŞEREN KARAKUŞ S., KÜÇÜKKÖMÜRLER S., CEYHUN SEZGİN A. E.Sobider, Sosyal Bilimler Dergisi, The Journal of Social Science, vol.3, no.6, pp.321-331, 2016 (Peer-ReviewedJournal)XLI. Gastronomi Alanında Doğal Tatlandırıcı Stevia nın KullanımıCEYHUN SEZGİN A. E., KOÇ F.Asos Journal, The Journal of Academic Social Science, vol.4, no.26, pp.255-265, 2016 (Peer-Reviewed Journal)XLII. Slow Food AkımıCEYHUN SEZGİN A. E., ARTIK N.Bilinçli Sağlıklı Yaşam Dergisi, no.12, pp.588-598, 2016 (Peer-Reviewed Journal)XLIII. Türk Mutfağında Kullanılan Et ve Etli Yemek Çeşitlerinin Yapımı ve Sağlık AçısındanDeğerlendirilmesiŞEREN KARAKUŞ S., CEYHUN SEZGİN A. E., ŞANLIER N.Journal of Tourism and Gastronomy Studies, vol.3, no.3, pp.62-68, 2015 (Peer-Reviewed Journal)XLIV. Toplu Tüketim Yerlerinde Gıda Güvenliği ve HACCP UygulamalarıCEYHUN SEZGİN A. E., ARTIK N.Journal of Tourism and Gastronomy Studies, vol.3, no.2, pp.56-62, 2015 (Peer-Reviewed Journal)XLV. Türk Mutfağında Yer Alan Zeytinyağlı Sebze Yemeklerinden ÖrneklerCEYHUN SEZGİN A. E., ŞEREN KARAKUŞ S., ŞANLIER N.Asos Journal, The Journal of Academic Social Science, vol.3, no.13, pp.229-239, 2015 (Peer-Reviewed Journal)



XLVI. Haşlama ve Dondurarak Muhafaza İşlemlerinin Sebzelerdeki Nitrat ve Nitrit Miktarı Üzerine EtkisiCEYHUN SEZGİN A. E.Gıda Teknolojileri Elektronik Dergisi, vol.9, no.2, pp.33-45, 2014 (Peer-Reviewed Journal)XLVII. Meyve  Sebze ve SağlımızCEYHUN SEZGİN A. E.Journal of Tourism and Gastronomy Studies, vol.2, no.2, pp.46-51, 2014 (Peer-Reviewed Journal)XLVIII. Toplu Beslenme Sistemlerine Genel Bir  Bakış CEYHUN SEZGİN A. E., ÖZKAYA F.Academic Food Journal, vol.12, no.1, pp.124-128, 2014 (Peer-Reviewed Journal)XLIX. Karın Kaymağı Peynirinin Yağ Asidi KompozisyonuŞENGÜL M., ERKAYA T., CEYHUN SEZGİN A. E.ATATÜRK UNIVERSITY JOURNAL OF AGRICULTURAL FACULTY, vol.42, no.1, pp.57-62, 2011 (Peer-ReviewedJournal)L. Baharatlar  ve Kullanım Alanları AKSU R., ŞAT İ. G., CEYHUN SEZGİN A. E.Hasad Gıda, vol.26, no.304, pp.26-31, 2010 (Peer-Reviewed Journal)LI. Erzurum’da Tüketilen Bazı Sebzelerin Nitrat ve Nitrit İçerikleri CEYHUN SEZGİN A. E., KELEŞ F.Hasad Gıda, vol.26, no.302, pp.18-25, 2010 (Peer-Reviewed Journal)LII. Beslenme ve Sağlık Açısından Nitrat ve Nitritin ÖnemiCEYHUN SEZGİN A. E., KELEŞ F.Hasad Gıda, vol.25, no.300, pp.30-35, 2010 (Peer-Reviewed Journal)LIII. Determination of Saponin Content in Turkish Tahini Halvah by Using HPLC CEYHUN SEZGİN A. E., ARTIK N.Advance Journal of Food Science and Technology, vol.2, no.2, pp.109-115, 2010 (Scopus)LIV. Saponinlerin İnsan Sağlığı ve Gıda İşlemedeki ÖnemiCEYHUN SEZGİN A. E., ARTIK N.AKADEMIK GIDA, vol.6, no.4, pp.35-42, 2008 (Peer-Reviewed Journal)
Books & Book ChaptersI. From Kitchen to  Table: The Transformative Journey of 3D Printing in the Food Industry   KAYA Ü. C., CEYHUN SEZGİN A. E.in: Impactful Technologies Transforming the Food Industry, Şule Aydın, Eda Özgül Katlav, Firdevs Yönet Eren,Editor, IGI Global, pp.184-195, 2023II. Gıda Muhafaza TeknikleriARTIK N., CEYHUN SEZGİN A. E.in: Gıda Güvenliği ve Gıda Muhafaza Teknikleri, Nevzat Artık, Editor, Türkiye Klinikleri Gıda Bilimleri Özel Konular,Ankara, pp.1-15, 2023III. Gıda Güvenliğinin Önemi ve Gıda Güvenliği UygulamalarıCEYHUN SEZGİN A. E., ARTIK N.in: Gıda Hukuku, Bülent Kent, Yasin Söyler, Melikşah Çırakoğlu, Editor, Adalet Basım Yayım Dağıtım San. ve Tic. Ltd.Şti., Ankara, pp.57-88, 2023IV. Özel Gün ve Etkinliklerde Türk Mutfağı UygulamalarıCEYHUN SEZGİN A. E.in: Türk Mutfağı, Yöresel Yemekler ve Beslenme Örüntüleri, Nevin Şanlıer, Aybuke Ceyhun-Sezgin, Editor, DetayAnatolia Akademik Yayıncılık Ltd. Şti., Ankara, pp.15-40, 2023V. Adli Gastronomi “Gıda Güvenliğinde Tehlike Unsurları ve Dünya Ülkelerinde Gıda İsrafının Boyutu”CEYHUN SEZGİN A. E., SORMAZ Ü., ARTIK N.in: Adli Bilimler ve Kriminalistik Ansiklopedisi, Ogün VURAL, İ. Hamit HANCI, Editor, Türk Polis Teşkilatını
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